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CARDONA. 26, 27 i 28 DE SETEMBRE 2009

Dissabte 26
18:30 h

Jornada Institucional

Presentacié del Projecte
a l’Ajuntament de Cardona

Diumenge 27 Jornada Popular

11:30-14:00 h Mercat de Cardona.
Parada “La bacallaneria”, mostra i venda
11:30-13:30 h Taller organoléptic per al public en general
Siguem conscients del que comprem i del que mengem
12:30 h Mostra i concurs de plats de cuina del Bacalld
13:45h Entrega dels premis als guanyadors
Dilluns 28 Jornada Professional
11:00 h Taller Técnic
Els processos tradicionals: tallat, desossat, dessalat, remullat
Taller Organoléptic
Siguem conscients del que comprem i del que mengem
13:00 h Entrega de diplomes
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Projecte concebut per:
Pepa Aymami i Joan Portet

Realitzat per:
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Amb I'assessorament técnic de:

Ramon Altayd, President del Gremi de Bacallo-
ners; Jaume Font, Secretari de la Confraria del
Bacalla; Joan Portet, El Rebost d’en Portet; Xavier
Medina, Director académic de I’Area “Food Sys-
tems Culture & Society” de la Universitat Oberta
de Catalunya.

| la col-laboracié de:

JOSEP MASCLANS, PAIRé FISH, S.L., EMILI PEREI.I.é 1 JOSEP VIDAL.
MESTRESSES DE CASA DE CARDONA.
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Més informacié: Ajuntament de Cardona - www.cardona.cat




