
COCA DE IOGURT 
 

3 ous. 
Ingredients: 

1 iogurt. 
180 g de farina. 
220 g de sucre. 
1 sobre de llevat en pols. 
1 pell de llimona ratllada. 
Un raig d’anís. 
Oli. 
  

Feu una massa amb la farina, els ous, el sucre, el llevat, el iogurt i l’oli.  
Elaboració: 

Remeneu-ho bé, afegiu-hi la pell de llimona i l’anís, i continueu-ho treballant fins fer una 
massa homogènia.  
Poseu-ho en una plàtera untada amb oli al forn calent a 170 ºC fins que estigui cuit. 
 

Es poden afegir pinyons a la massa o posar-ne per sobre abans de coure-la al forn. 
Variacions: 

En lloc de iogurt es pot fer amb recuit. 
 


