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MEMORIA 2007

Encarrec per part del Departament de Comer¢ de la Generalitat de la
realitzacid, disseny i coordinacié de continguts del portal de promocid
dels productes agroalimentaris de Catalunya Gastroteca.cat.

Presentacié a comarques del Corpus Culinari de Ia Cuina Catalana,
amb la col'laboracié dels Consells Comarcals.

Implementaci6 de la Marca Cuina Catalana.

Estudi dels Vins Varietals Autoctons que s’elaboren a Catalunya per
INCAVL

Creaci6 del projecte Rutes del Pa amb Tomaquet campanya de
disseminacié de plats de cuina.

Aquesta iniciativa parteix de la Fundacid Institut Catala de la Cuina dins del
programa d’actuacions del Projecte Marca Cuina Catalana, que es du a terme
Juntament amb la Fundacic ALiCIA. El Pa_amb tomdquet és un plat del Corpus
Culinari de la Cuina Catalana. Una recepta singular, sens dubte un_dels elements
més_caracteristics i originals de la gastronomia catalana. Per tant creiem que aquest
plat pot esdevenir el plat insignia de la promocid interna i externa de la Cuina
Catalana i els seus productes agroalimentaris.

COL-LABORACIONS:

Projecte Europeu MedTaste. Aprovat en el marc de I'apartat Lingua del
programa Socrates de la Comissi6 Europea, Mediterranean Taste for
Langnages (MedTaste) és una idea nascuda i coordinada per la Fundacio
Viure el Mediterrani (FUVIME) amb la participacié de la Fundacié
Institut Catala de la Cuina (FICC).

E/ sen objectiu és facilitar eines de comunicacio als visitants dels paisos participants en
lambit dels restaurants i els bars, identificant les expressions lingiiistiques més
comunes al Mediterrani, per mitia de [esforc comii de gastromoms i académics,
associacions de cuina, mercats, autoritats locals, cambres de comere i mitjans de
comunicacid locals.

Juntament amb la Fundacié Viure el Mediterrani (FUVIME) en la
publicacid Patrimonio gastrondmico y turismo cultural en el Mediterraneo de Jordi
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Tresserras & F. Xavier Medina, de la Col‘leccié Ibertur - Turisme
Cultural.

Forum Gastronomic 1707 .

Premis Nadal de Gastronomia 2007 juntament amb I’Associacié de Cuiners i
Rebosters de Barcelona.

ORGANITZACIO:

Acte d’homenatge a Vichy Catalan, pels seu 125¢ Aniversari.(12 de
novembre de 2007, Sala Oval del Museu Nacional d’Art de Catalunya al
Palau de Montjuic).

Visita a Catalunya de Carlo Petrini president d’S/ow Food.

Viatge per Catalunya de periodistes anglesos i de l’escriptora Claudia
Roden.

Stage a Catalunya dels alumnes del Master de Comunicacié Gastronomica
de la Universita di Scienze Gastronomiche.
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MEMORIA 2006

Coedici6 i recerca del Corpus Culinari de Ia Cuina Catalana juntament
amb la Fundacié Viure el Mediterrani (FUVIME) i analisi del projecte
Marca Cuina Catalana.

Analisi de 470 Cartes dels Restaurants d’arreu de Catalunya per saber la
incidencia de determinats productes.

Continuacié de la campanya escolar Mengem amb els Cinc Sentits,
conjuntament amb la Fundacié Viure el Mediterrani (FUVIME), i el
Departament d’Educacié de la Generalitat de Catalunya.

COL-LABORACIONS:
Conveni amb PIMEC per assolir nous reptes en el Projecte Europeu
Intrinsic.

Conveni de collaboraci6 amb Slw Food Internacional, per treballar
conjuntament en la divulgacié del moviment a Catalunya.

Premis Nadal de Gastronomia 2006 juntament amb I’Associacié de Cuiners i
Rebosters de Barcelona.

ORGANITZACIO:
De I'S7age a Catalunya dels alumnes del Master de Comunicacio
Gastronomica de la Universita di Scienze Gastronomiche.
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MEMORIA 2005

Continuacié del Projecte Europeu Intrinsic Integrated Transactions and
Imagination Engineering to Support the Ldentity VValue Chain’.

Participacié en 1'Any de 1'Alimentacid, la Cuina i la Gastronomia
2005-2006 en diverses accions.

Creaci6é juntament amb la Fundacié Viure el Mediterrani (FUVIME) del
Moviment Taste for Peace.

Aquest projecte neix fruit de la inquietud que es va manifestar en el simposi “Els
sabors de la Mediterrania”, celebrat a la seu de I'Institut Enropen de la Mediterrania
(IEMed), a Barcelona, el mes de febrer de 2004. De la convivencia durant aquest
simposi internacional se’n va desprendre, entre d’altres importants conclusions, que la
cuina és una eina privilegiada de comunicacio. El fet de reunir-se al voltant d’una
tanla i compartir uns aliments propicia la convivialitat, la complicitat, la comunicacio,
el dialeg. Aixi ho varen entendre els antropolegs, sociolegs, historiadors, cuiners,
escriptors i investigadors culinaris que hi participaren.

Marca Cuina Catalana, continuaci6é de lestudi de les receptes sorgides
del treball de camp dut a terme en les diferents comarques catalanes, a
carrec de dos tecnics especialistes.

Participaci6 al Salé de la Infancia amb la campanya escolar del
Departament d’Educacié de la Generalitat de Catalunya Mengem amb
els Cinc Sentits.

COL-LABORACIONS:
Zagat 2005, en I’elaboracio de la guia Europe’s Top Restanrants pel que fa a la
incorporacié de restaurants de la ciutat de Barcelona.

Premis Nadal de Gastronomia 2005 juntament amb I’Associacié de Cuiners i
Rebosters de Barcelona.

Publicacié del Simposi Els Sabors de la Mediterrania. Aportacions teoriques per

gestionar un patrimoni alimentari comi” de ['Institut Enropen de la Mediterrania.
Prefaci de Pepa Aymami.
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MEMORIA 2004

Marca Cuina Catalana, estudi de les receptes sorgides del treball de
camp dut a terme en les diferents comarques catalanes, a carrec de dos
tecnics especialistes.

Investigacié del Corpus Culinari de la Cuina Catalana, en el marc del
projecte Marca Cuina Catalana, a tots els consells comarcals de Catalunya.

Coordinacié dels partners catalans en el projecte europeu Intrinsic

Integrated Transactions and Imagination Engineering to Support the Identity Value
Chain.

COL-LABORACIONS:
Simposi Els Sabors de la Mediterrania. Aportacions teoriques per gestionar un
patrimoni alimentari comi (Institut Europeu de la Mediterrania, 26, 27 1 28 de

febrer de 2004).

Ter Sald del 1.libre Gastronomic de la Mediterrania (Palau Robert, 26, 27, 28 i
29 de febrer de 2004)

Zagat 2004, en I’elaboracio de la guia Europe’s Top Restaurants pel que fa a la
incorporacié de restaurants de la ciutat de Barcelona.

Premis Nadal de Gastronomia 2004 juntament amb 1’Associacié de Cuiners i
Rebosters de Barcelona.

ORGANITZACIO:

Setmana de la Carn de Pore, Gastronomia i Salut, conjuntament amb el Dep.
d’Agricultura de la Generalitat de Catalunya: 36 restaurants emblematics
de Barcelona presenten un total 77 plats de carn de porc. (setmana del 22
al 28 de novembre).

Muntaner 179, pral. 1a. 08036 Barcelona Tel. +34 93 405 33 34 Fax +34 93 444 28 20 ficc@mediterrani.org 7



ﬂ Institut Catala C l
/ de la Cuina CUINA CATALANA

Signe d'identitat

MEMORIA 2003

Treball de camp a les comarques catalanes per configurar el Corpus
Culinari de la Cuina Catalana, amb la col‘laboracié dels Consells
Comarcals i dels restauradors de les diferents comarques catalanes.

S’accepta el projecte europeu Intrinsic Integrated Transactions and
Imagination Engineering to Support the Identity Value Chain. Es du a terme del
2004 al 2006.

Plataforma d’excel-lencia que intermedia entre els promotors de la regio (atractins turistics,
productes enogastronomics locals, productors enogastronomics) i els potencials visitants locals
i estrangers. La filosofia d’Intrinsic t¢ en consideracid les especificitats dels productes con
marca didentitat: la necessitat de fomentar, d’una banda, ['eficiencia en la seva produccid i
distribucid i de mantenir i proporcionar, de l'aspecte de qualitat, dins del context cultural.
E/ projecte convergeix en la recomanacio enogastronomica de la FICC.

Idea i continguts del llibre 100 plats i menges de la cuina catalana que
cal conéixer de I’Associacié Cone¢ixer Catalunya.

Disseny d’activitats per promocionar Producte i Cuina, conjuntament
amb el Departament d’Agricultura de la Generalitat de Catalunya.

Disseny d’un nou Temari referent al Servei de Sala per a les escoles
d’hostaleria.

COL-LABORACIONS:

Membre del jurat del concurs europeu Maitre Chiguart que té com a
objectiu que els participants elaborin un plat medieval, evolucionat a
lactualitat, tot respectant els productes de I’época. L’any 2003 va resultar
guanyador el candidat catala. (Romans, 24 de mar¢ de 2003).

Zagat 2003, en I’elaboracio de la guia Europe’s Top Restaurants pel que fa a la
incorporacié de restaurants de la ciutat de Barcelona.

En Pelaboraci6é d’articles sobre cuina i producte amb diferents mitjans de
comunicacio.
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Premis Nadal de Gastronomia 2003 juntament amb 1’Associacié de Cuiners i
Rebosters de Barcelona.

ORGANITZACIO:

la Jornada Nacional de Noves Tecnologies, Qualitat i Seguretat Alimentaria a
Geriatries i Hospitals (Balneari Vichy Catalan, Caldes de Malavella, 10 de
febrer de 2003).
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MEMORIA 2002

Creaci6 de la Marca Cuina Catalana conjuntament amb FUVIME, que
té com a objectiu el reconeixement del fet diferencial que configuren les
cuines del poble catala, generant un avantatge competitiu en el mercat
global a partir d’un posicionament de marca cultural identificativa.

Creacié del Gran Consell de Ia Cuina, organ constituit per un grup
d’experts en alimentacio i tradicié culinaria, encarregat d’establir les bases

per homologar els plats que configuraran el Corpus Culinari de la Cuina
Catalana. (4 de novembre de 2002).

Pepa Aymami, Assessora del Club Gastronomic de Turisme de
Catalunya.

Presentaci6 de la III Guia de Restauradors de Ia FICC (Vichy Catalan,
Caldes de Malavella, 23 de maig de 2002).

Es crea ’AL FAD (Alimentaci6é al Foment de les Arts Decoratives), amb
Xavier Mestres i Pepa Aymamf a la Junta.

Treball d’investigacié per a 'empresa Urgasa, S.A. sobre la implantacié de
les guatlles salvatges en els restaurants (abril-maig-juny 2002).

Campanya a les escoles. Programa Mengem amb els Cinc Sentits
projecte comu entre la Fundacié Viure el Mediterrani (FUVIME), i el
Departament d’Educacioé de la Generalitat de Catalunya. (febrer 2002).

L activitat s'emmarca dins el Programa “Educacid per a la Salut a I'Escola” de la
Generalitat de Catalunya. El programa pretén que les nenes i els nens de 8 a 12 anys
aprenguin a distingir i reconéixer els diferents gustos, textures i aromes dels aliments
d’'una manera practica i estimulant. Es tracta d’ensenyar a menjar bé educant el
paladar dels infants; de formar menjadors i degustadors intel-ligents a partir de
Uestimulacid dels sentits de la vista, 'oida, I'olfacte, el tacte i el gust.

Presentaci6 del web (www.mediterrani.org), un eix de comunicaci6 i
d’intercanvi d’informaci6 entre tots els paisos de la Mediterrania (catala,
castella 1 angles). Experimentada al llarg de 6 mesos des del servidor de La
Vanguardia Digital amb un gran eéxit.
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COL-LABORACIONS:

Participaci6 en la 5a. Fira de I’Oli de les Garrigues. Taula rodona formada per
reconeguts gastronoms 1 experts en gastronomia. Tema: Influéncia de ['oli
d'oliva com a element identificatin de la nostra cuina i aspectes organoléptics que
reclama el sector.

Membre del jurat del concurs europeu Maitre Chignart de Cuina Medieval
Europea (Valence, 18 i 19 de marg). Josep Lladonosa i Pepa Aymami
membres del jurat en nom de la FICC. Conferencia Tema: La influéncia de
la cuina catalana sobre la cuina medieval, a carrec de Josep Lladonosa.

Reunié a Viena de I'Associacié Mundial de Cuiners (WACS), amb
I'assistencia de Pepa Aymami (maig 2002).

Durant la setmana del 20 al 24 de setembre de 2002, i en el marc de les
Festes de la Merce de Barcelona, la FICC, convidada per INCAVI, va
participar en la Mostra de Vins i Caves.

Projecte @lis: presentacié de I’Agenda Cultural@lis en el marc dels
programes de la Comunitat Economica Europea, amb partners a Xile, Peru,
Franca i Italia.

Jornada de tecnologia i tast d’aliments processats per a restaurants, en col-laboracio
amb Mercabarna i Cocina Futuro. (Mercabarna, 7 d’octubre de 2002).

Com liderar lempresa familiar. Conferéncia per als més joves de la FICC, a
carrec del Sr. Francisco Valera, Soci Director de Lansberg & Gersick
Associates (Raventds 1 Blanc, 9 de desembre de 2002).

Premis Nadal de Gastronomia 2002 juntament amb I’Associacié de Cuiners i
Rebosters de Barcelona.

ORGANITZACIO:

Recepcié i recorregut per Catalunya de la Directora del Cape Gourmet
Festival. Visita a: El1 Bulli, El Celler de Can Roca, Sant Pau i Joan Gatell
Casa Gatell. El Sr. Joan Roca va estar convidat a participar en el festival
que se celebra al mes de maig de 2003.
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Mostra Especial Arrossos a la seu del Club Social Caprabo. Amb aquesta
accié es contribueix a potenciar les Terres de I'Ebre (29, 30 i 31
d’Octubre).

Jornada per a la creacié6 del Corpus Culinari de Ia Cuina Catalana;
presentacié dels membres del Gran Consell 1 signatura del protocol per
reconeixer la Cuina Catalana com a patrimoni cultural immaterial de
la humanitat (Raventos i Blanc, 4 de novembre de 2002).

Amb el Departament d’Agricultura 1 dins de les fires Els Sabors dels
Productes Agroalimentaris de Qualitat, la FICC coordina els sopars de cloenda
de les fires de productes, Sopars de Qualitat. Tot utilitzant els productes

de cada fira, es varen dissenyar els plats dels apats. Hi va intervenir tant
cuiners de la FICC com d’altres (desembre de 2002).
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MEMORIA 2001 - 2000

Presentacié oficial projecte Marca Cuina Catalana al Palau de la
Generalitat (7 de maig de 2001).

Presentacio 1 entrega dels diplomes del Curs d’extensié universitaria als 35
alumnes de la Catedra Sent Sovi.

Preparaci6 i participacid en la Campanya Conéixer Ia Cuina Catalana.

COL-LABORACIONS:
Programes de cuina catalana al Canal Menta (20 programes).

Participacié en el projecte /'Heritage culturel commun aux peuples d’Europe
(Valence, Franca).

Cuina catalana a I'Exposicié Cataluia tierra de acogida (Cataluia Hoy)
(Madrid, 10 de maig de 2001).

Juntament amb el Museu d’Historia de la Ciutat de Barcelona, exposicio
Aliments Sagrats: Pa, 1'i i Oli a la Mediterrania antiga (juny - setembre de
2001).

Preparacié del I Premi Catalunya de Cuina i Rebosteria (abril de 2000)

ORGANITZACIO:
Sopars a I’Escola Superior de Disseny Esdi.

En Paccié Mirada a Cataluiia a Santiago de Chile.

Sopar de Nadal de ’Associacié de Cuiners i Rebosters de Barcelona (ACRB) i
la Fundacié Institut Catala de la Cuina.
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MEMORIA 1999

Presentaci6 de la IT Guia de Restaurants de 1a FICC.

La FICC rep el Premi Nacional de Gastronomia per la creacié de la
Catedra Sent Sovi.

Conveni amb [IInstitut Delfos d’Estudis i Formacié continuada en
I’elaboracié dels cursos: Organitzacié dels serveis d’alimentacio
hospitalaria, Planificacié de les dietes hospitalaries i Educacié per a la
salut I’escola.

Secretaria dels Premis Sent Sovi 1 Juan Maria Arzak.

Conveni amb la Fundaci6 Viure el Mediterrani, alimentacié, cultura i
socletat.

COL-LABORACIONS:
Conveni de col‘laboracié amb la Cambra de Comer¢ de Perpinya, a fi de
treballar conjuntament per a la promocié de la cuina catalana.

Jornades 1 exposicié conjuntament amb la Federacié d’Arts Decoratives
(FAD) de Cuina i Habitatge.

Reportatge de la Catalunya Gastronomica a la revista Azr France del mes
de juny. Arrel dels contactes establerts al Périgueux.

Acord de collaboraci6 amb la Federacié de Cooperatives Agraries de
Catalunya. Presentacié de productes al sopar del Périgueux.

Preparacié del I Premi Catalunya de Cuina i Rebosteria (abril de 2000).

Campanya Plats Estrella, investigacié per definir els plats estrella de cada
comarca amb la participacié dels Consells Comarcals i els restaurants.
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ORGANITZACIO:
Accid Cuina a Versailles.

Jornada de treball amb els 11 restaurants de la Catalunya Nord.

Sopars de ’Escola Superior de Disseny Esdi.

Muntaner 179, pral. 1a. 08036 Barcelona Tel. +34 93 405 33 34 Fax +34 93 444 28 20 ficc@mediterrani.org

15



ﬂ Institut Catala C l
/ de la Cuina CUINA CATALANA

Signe d'identitat

MEMORIA 1998

Presentaci6 de la Catedra “Sent Sovi” d’Alimentacio i1 Cuina
Mediterrania al Salé Slow Food de Torino (Italia) i al Salé Internacional du
Livre Gourmand (Périgueux, Franga, 12-15 de novembre de 1998).

Creacio de la Confraria de Ia Gastronomia Mediterrania,

Forum internacional de restanradors i personalitats de diferents sectors, cara a propiciar
contactes i associacions miiltiples en el si de la Mediterrania. La Confraria es presenta de
manera honoraria el mare de 1998, amb un acte d’investidura a reconeguts cuiners d’ambit
internacional. Als Confrares restauradors se’ls imposa una medalla de reconeixement i se’ls
Uinra una placa de ceramica com a distintin per al seu establiment.

COL-LABORACIONS:
Coordinaci6 de larticle dedicat integrament a Catalunya de la revista francesa
Les Cuisines de Bout du Monde (el nimero de juny a octubre).

ORGANITZACIO:
Curs d’extensio universitaria Almentacic i Cuina Mediterrania Coordinacid 1
Secretaria permanent des del despatx de la FICC.

Jornada de Cuina Catalana a Nantes (Franca).

Sopar de gala Gouter la Catalogne com a cloenda del Salé Internacional du Livre
Gourmand.
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MEMORIA 1997

7!

Creacio de la Catedra “Sent Sovi” d’Alimentacio i Cuina Mediterrania,
fruit d’'un conveni de col‘laboracio entre la FICC i la Universitat de Barcelona

UB.
Elaboraci6 de la I Guia de Restaurants de la FICC.
Campanya de Promocio del Personal de Menjador, aquesta campanya es

dugué a terme perque la FICC sempre aposta per la importancia de la qualitat
del servei al client (es van realitzar al voltant de 10.000 enquestes).

MEMORIA 1996

COL:-LABORACIONS:
Conferencia-Tertalia: Els sabors de la Mediterrania per als Congressistes de la
New York Life (agents d’assegurances) a ’Hotel Arts de Barcelona.

Tertalies gastronomiques Josep Pla, Itineraris i viatges Col-labora KRTU
(Departament de Cultura, Generalitat de Catalunya).

ORGANITZACIO:

ler. Curs de Cuina en una Universitat, Universitat Catalana d’Estiu a Prada de
Conflent. Curs Cuinar i menjar als PP.CC, aproximacid pluridisciplinar als costums
alimentaris d’una comunitat mediterrania (19-23 d’agost).

Jornades de Dietetica Mediterrania, organitzades per I'Hospital Joan XXIII,
I’Ajuntament de Tarragona i la FICC (22-25 d’octubre).
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